SpeiseRarte

Vorspeisen

Griiner Salat, mit franzdsischer Haussauce
Gemischter Salat, mit franzdsischer Haussauce

Mediterraner Salat

mit dreierlei Cherry Tomaten, Feta, roten Zwiebeln, hausgemachten Croutons,

an einem Dressing aus Olivendl, Balsamico und Oregano

Marokkanischer Salat

mit geschmorten Peperoni, Tomaten, Gurken, griiner Salat

an einem Dressing aus Olivendl, Essig, Salz und ein wenig Kzimmel

Frittierte Platte (vegetarisch)
mit 2 Mozzarella Sticks / 2 Chili / 2 Friihlingsrollen

Tomatensuppe
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Fr. 8.00

Fr. 12.00

Fr. 16.00

Fr. 15.00

Fr. 21.50

Fr. 11.50



Hauptgang
Die Spezialitit des Hauses:

Y% Poulet im Korbchen mit Haussauce nach Familienrezept  Fr. 25.00

Kleine Portion Pommes frites Fr. 6.00
Grosse Portion Pommes frites Fr. 9.00
Supplement Haussauce Fr. 5.00

Unsere Poulets werden im Ofen frisch fiir Sie zubereitet. So sind sie innen schon saftig und
aussen herrlich Rnusprig. Zubereitungszeit fiir Poulets: ca. 30 Minuten.

Pouletfliigeli (5 Stiick)

mit Haussauce nach Familienrezept und Pommes frites Fr. 25.00
mit Joghurtsauce und Pommes frites Fr. 25.00
mit Chilisauce siiss / sauer und Pommes frites Fr. 25.00

Unsere Poulefliigeli werden im Ofen frisch fiir Sie zubereitet. So sind sie innen schon saftig
und aussen herrlich Rnusprig. Zubereitungszeit fiir Pouletfliigeli: ca. 30 Minuten.

Chicken Nuggets Fr. 25.00

mit Haussauce und Pommes frites

Chicken Fingers (7 Stiick)
«Hahnchenfinger» sind lingliche, mit Hummusknusper panierte frittierte Hihnchenstreifen

mit Pommes frites und Joghurtsauce Fr. 26.00
mit Pommes frites und Chilisauce siiss / sauer Fr. 26.00

als Fitnessteller mit gemischtem Salat Fr. 26.00
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Fleisch auf dem heissen Stein

Entrecéte vom Rind 200 gr. Fr. 38.50
300 gr. Fr. 46.00
Rindsfilet 150 gr. Fr. 37.50
200 gr. Fr. 46.50
300 gr. Fr. 58.00

Zubereitungszeit fiir Fleisch auf dem heissen Stein: ca. 30 Minuten.

Zum heissen Stein servieren wir eine FriichtedeRoration und drei verschiedene Saucen:

Hausgemachte Kriuterbutter, Knoblauchsauce und eine scharfe Sauce.

Eine Beilage ist inklusive: Zur Auswahl stehen Rjsti frites, Pommes frites, Gemiise.
Auf Wunsch ist eine zweite Beilage a Fr. 7.00 erhdltlich.
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Hausgemachte Fleischspezialititen

Cordon Bleu 300 gr. (Schweinefleisch) Fr. 35.00

Mit einem Kern aus zart schmelzendem Kise, Pommes frites und Gemiise.

Zartes Kalbsgeschnetzeltes «Ziircher Art» Fr. 43.00

Probieren Sie unser feines Hausrezept!

Dazu servieren wir Ihnen Rysti-Pastetchen.

Hamburger (Rindfleisch 130 gr.) Fr. 27.00

Getoastetes Brotchen, gegrillte Scheibe Hackfleisch mit einer feinen Hamburgersauce.
Beilage: Salat, Gurke und Zwiebeln.

Dazu servieren wir Ihnen Pommes frites.

Rindstatar
Dazu servieren wir Toastbrot, frische Butter, rote Zwiebeln und Kapern.

Kleine Portion 130 gr. Fr. 29.00
Grosse Portion 200 gr. Fr. 37.00
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Fisch und Fitness

Fitnessteller Fr. 28.50

mit Egli-Knusperli, Tartarsauce, gemischter Salat oder Pommes frites

Fiir Vegetarier

Vegane Spaghetti Mediterran Fr. 24.00

Mit frischem Ratatouille zubereitet erinnert dieses Gericht an die provenzalische und
okzitanische Kiiche

Vegetarisches Cordon Bleu Fr. 27.00

Panierte Peperoni als Hiille, mit feinem Kdse und veganem Schinken gefiillt
und Rnusprig gebacken, serviert mit einem gemischten Salat oder Pommes frites

Fiir unsere Rleinen Gdste

Chicken Nuggets mit Pommes frites (3 Stiick) Fr. 15.00

Spaghetti mit Tomatensauce Fr. 12.00
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Marokkanische Spezialitditen

Nur auf Vorbestellung, mind. 3 Tage vorher.

Tajine servieren wir ab 2 Personen, Couscous ab 4 Personen!

Die marokRanische Kjiche ist wvielfiltig, reichhaltiy und aromatisch ohne
iibermdssig scharf zu sein. Aufwdndige Gerichte in mehreren Gdngen wie Tajine
und Couscous erinnern an 1001 Nacht.

Geheimnisvolle Gewiirze und eine lange Schmorzeit geben den Speisen Tiefe und
entfalten mannigfache Diifte und ein unvergleichliches Geschmackserlebnis.

Lassen Sie sich tiberraschen und geniessen Sie einen unvergesslichen Rulinarischen
Abstecher in die traditionelle marokkanische Kiiche.

Soumya Tarhzout ist nicht nur Gastgeberin aus Leidenschaft, sondern steht auch
sehr gerne selber am Kochherd. Sie Rocht mit grosser Passion und Freude
Spezialititen aus ihrer Heimat Marokko, liebevoll serviert auf echtem
marokkanischem Geschirr.




MarokRanisches Komplett Menu:
Erfrischendes Getrink zum Starten
Vberraschungs-Griiessli aus der Kiiche
Marokkanischer Salat
Hauptgericht Tajine mit Poulet oder Rindfleisch

Spinat gediinstet mit Zitrone und Oliven / «Zaalouky Auberginen-Peperoni-Piiree mit

Gewiirzen / gebratene Kartoffeln mit Knoblauch und Gewiirzen

Morrocan Mint Tee und fiinf mit Honig gesiissten maroRRanischen Biskuits

Tajine Komplett Menu, fiinf Ginge, mit Poulet
Tajine Komplett Menu, fiinf Ginge, mit Rindfleisch
Tajine Berber, mit 7 Sorten Gemiise

Tajine mit Poulet, Oliven, eingelegte Zitrone

Tajine mit Rindfleisch, Zwetschgen, gerdsteter Mandel

Couscous Berber vegetarisch mit Gemiise

Couscous mit Rindfleisch und Gemiise

Dazu servieren wir Rosinen und Raramellisierte Zwiebel

Zur Auswahl stehen drei verschiedene Beilagen a je Fr. 8.00:

Fr. 75.00
Fr. 85.00
Fr. 29.00
Fr. 36.00
Fr. 39.00

Fr. 29.00
Fr. 35.00

Gebratene Kartoffeln / «Zaalouky Gemiise-Piiree / Spinat mit Oliven und Zitronensaft

Marokkanisches Dessert

Fr. 15.00

Morrocain Mint Tee, Traditioneller Minztee nach marokkanischer Art (Sirocco), dazu

servieren wir fiinf Sorten mit Honig gesiisste maroRkanische BisKuits
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Herkunftsnachweis:

Poulet (Frifag AG) und Gefliigelprodukte
Pouletfliigeli (Bell)

Schweinefleisch

Kalbfleisch

Rindshamburger / Rindstatar

Rindsfilet

Entrecote

Egli

Brot

Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Schweiz
Irland
Paraguay
Deutschland

Schweiz

Das Fleisch und die FischproduRte beziehen wir von der Felder AG in

Seewen SZ.

Unsere Poulets sind frisch (nicht tiefgefroren)

Die Gemiiseprodukte und Salatzutaten Raufen wir frisch in der Region.

Das Brot liefert die Schelbert Conditorei aus Muotathal SZ.

Fiir Informationen zu Zutaten, die Allergien oder andere Reaktionen
auslosen kRonnen, wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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